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KOMPROMISU, BEZ OHLEDU NA NAROCNOST. PROSTE CHCEME DELAT TU
(( nejlepsi cokoladu a vse tomu podrizujeme! >>
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Zameétujeme se na tzv. produkci Bean to Bar. To znamena,
Ze nasi cokoladu délame primo z kakaovych bobu pod
vedenim chocolatiéra Antonina Brance. Kontrolujeme tak
cely vyrobni proces, kdy kazdy krok je pro vyslednou chut’
cokolady klicovy.

Vétsina cokoladoven funguje tak, ze nakoupi bloky jiz
hotové cokolady z velkych zpracovatelskych tovaren.
Nasledneé je rozpusti, pridaji dalsi suroviny a odlévaji z
nich své produkty. Timto zptsobem vznikaji cokolady
standardni chuti. Hlavni surovina je smési kakaovych bobtt
z riznych zemi a odrid - zejména téch méné kvalitnich.

sami, ochutnavame je 2 n

u nich mnoho parametri,
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lednou autentickou chut.

Boby si yybirame
testujeme. Hlidame
Kkteré ovlivauji vys
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POUZIVAME NEJKVALITNEJSI BOBY

© © 5 : .

Pro nasi cokoladu pouzivame vyhradné odridu Criollo, ktera je jako jedina plné v souladu s nasi
snahou vyrabét tu nejlepsi cokoladu.

Boby nejdiive peclivé protiidime, zbavime slupek a nadrtime je. Nasledné je dukladné nékolik
dni meleme spolecné s kvalitnim titinovym cukrem. Nic vic do nasi cokolady nepiidavame -
nepomahame si zadnou chemii. Vice slozek obsahuji jen cokolady s prichuti. U nich se v§ak jedna
o Cisté prirodni suroviny jako jsou napriklad susena levandule nebo himalajska stil. Do mlécné
cokolady pridavame susené mléko.
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VETSINA MELOVNKU COKQLADY
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A proto do kazdé nasi tabulky ¢okolady vkladame kakaovy bob. Jedna se o velmi zajimavy a silny
prodejni argument. Pritomnost bobu déla z cokolady oblibeny darek. Kazdy tak muze ochutnat
puvodni surovinu v jeji prirozené podobe.
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TABULKOVE COKOLADY
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Produktovou fadu postupné rozsifujeme, takze se nevahejte informovat ohledné aktualni nabidky.

Prosime, méjte na paméti, ze nase cokolady jsou vyrabény rucné. Muze se stat, ze zcela
neuspokojime Vasi poptavku zejména v obdobi Vanoc. Proto doporucujeme realizovat objednavky
s dostatecnym piedstihem.

Obaly jsme schopni potisknout i s individualni
grafikou. Pokud mate firemni zakazniky, kterym
byste chteéli dodat cokoladu ve formé reklamniho
piedmeétu na zakazku, tak nas informujte.

TMAVA COKOLADA 70 %
gt e bt

70 % ebony tmava ¢okolada ve své nejcistéjsi
podobé. Budete mit moznost neruseneé pocitit chut’
kakaovych bobii totoznych s témi, které civilizace
Mayt uctivala uz v predkolumbovskych dobach.

SLOZENT: 70 % kakaové boby Criollo Peru, 30 %
titinovy cukr

40 g + 1 kakaovy bob
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MALOOBCHODN? CENA:

92,- K¢



RAW COKOLADA 60 %
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Cokolada z kakaovych bobii susenych na
tropickém slunci bez dalsiho prazeni. Jsou
zachovany vsechny ptivodni vitaminy a ziviny.
Piekvapi vas naprosto odlisnou velmi ovocnou
chuti. Takovou jste u cokolady dosud nepoznali.
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= ) 40 g + 1 kakaovy bob

SLOZENT: 60 % neprazené kakaové boby Criollo
Peru, 40 % titinovy cukr

MALOOBCHODN] CENA:
92 - K¢
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COKOLADA S HIMALAJSKOU SOLI 60 %
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Cokol4da pro gurmény s vytiibenymi smysly.
Mineraly z kamenné soli zintenziviuji a prodluzuji
chutovy zazitek, ktery jesté dlouhou dobu po
konzumaci dozniva.

SLOZENT: 60 % kakaové boby Criollo Peru, 40 %
titinovy cukr, himalajska sl

40 g + 1 kakaovy bob

MALOOBCHODNI CENA: L

92,- K¢
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MLECNA COKOLADA 50 %
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Milujete jemnou mlé¢nou cokoladu? Potom tato
piedci vase ocekavani. Pri rozpousténi na jazyku
piijemné pohladi a ptitom nezapomene projevit
bohatou variaci tont exkluzivni ¢okolady.

SLOZENT: kakaové boby Criollo Peru, kakaové
maslo ,titinovy cukr, susené mléko. Obsah
kakaového podilu: 52 %
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CETIR 40 g + 1 kakaovy bob

MALOOBCHODNI CENA!

92,- K¢

COKOLADA S PRICHUTI LEVANDULE 60 %
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Levandulova omamneé piijemnd pFichut’, kterd je
v dokonalé rovnovaze s nasi vybranou ¢okoladou.
Rozproudi vsechny vase smysly. Prinasi zazitek,
Kktery vysoce ocenuji zejména zeny.

SLOZENT: 60 % kakaové boby Criollo Peru, 40 %
titinovy cukr, susena levandule

40 g + 1 kakaovy bob

MALOOBCHODNI CENA:

92~ K¢



