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zrozeni piivodniho bohatstvi

Vinice a vinohrad se nachdzi v panenskeé piirodé podkreslené
bohatou vinafskou historii — Pod Dubrianskou horou nedaleko jihomoravskych Muténic.
Nase vinarstvi disponuje mensi plochou vinic o celkovém rozsahu 2,24 hektard,
nabizi véak Siroké spektrum vybranych odrdd té nejkvalitngjsi vinné révy,
ktera je pomysinym srdcem vin znatky EURONA BY CERNY WINERY.

Pozemky dnesnich vinic jsem vidél poprvé v srpnu 2020 a pohled na nedotcenou krdsu krajiny mé
inspiroval k myslence, v niz se plnil dalsi z mych snii — u nichZ srdce napovidd, Ze stoji za to je uskutecnit.
Opét vnimat prirodu jako zdroj obdivuhodného a vzdacného bohatstvi a vratit se k ryzim zakladdm poctivé
rucni prdce s letitou tradici. Bez ohledu na to, v jak pokrokové dobé Zijeme i na to, jak casto se nechdvdme
undset tempem dnesniho hektického Zivota. Naucme se zastavit v case a dokaZme naplno vnimat kouzlo
nejryzejsich véci, které mame piimo pred ocima.

VAsen, ldska k prirodé a tvrdd prdce dokdZou probouzet to nejlepsi v nds — to se stalo
hlavni filozofii znacky EURONA BY CERNY WINERY. Kazdé sazenici vinné révy venuji osobni péci
a spolu s tymem znalcli v oboru pracujeme na tvorbé prvotridnich vin uvadenych na trh.
Diilezité je pro mé i podileni se na zajistovani moderni techniky pro spravu
vinohradu a sadbu. Soucasti celého pribéhu zrozeni nasich vin
Je také obdeldvani pidy a muj osobni dohled na kontrolu N
kvality a prosperity zasazenych rostlin. B
Lukas Cerny
Zzakladatel a majitel
4 EURONA BY CERNY WINERY



Technologie
ja/cprob%u}imbw

Vinarstvi
EURONA BY CERNY WINERY
Vyuziva pro zpracovani hroznd
nejkvalitngjsi a zaroven nejsetrngjsi
technologie (disponujeme Cross-flow
filtrem uréenym pro tu nejjemnéjsi
filtraci vina). PFi vyrobé vin je proces
kvaseni fizeny pomoci fady opatrent,
ktera ho napomahaji zpomalit
— tim nedochazi k prehrivani
kvasiciho mostu a soucasné
se zamezi zastaveni kvasen.
Vlysledkem tohoto kontrolovaného
procesu je dosazeni planovanych
hodnot obsahu alkoholu ve vingé
i Zbytkového cukru.

Postup vyroby:

Velky dlraz se klade prede-
vSim na Setrny zpdsob filtrace
a udrzeni spravné teploty vina,
diky ¢emuz se vice zachovava
jeho plvodni charakter

a vyjime¢nost organoleptickych
(lidskymi smysly rozpoznatel-
nych / hodnotitelnych)
vlastnosti jako jsou napf. viiné
nebo chut. Aby vysledna po-
doba vina byla dle standard(i
nejvyssi kvality, fizeny proces
kvaSeni probiha pod dohledem
zkuseného odbornika, protoze
kvasinky ve ving jsou velmi
choulostive.

e Sbér hrozn{ (vinobrani)
¢ Odstopkovani a lisovani hrozn(

e Nakvageni“ hroznl — s pomoci aktivnich
suchych vinnych kvasinek (ASVK).

e Skoleni vina (staceni, Cireni, filtrace, zrani)
e Lahvovani (plnéni vina do lahvi)
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DEEP ROUGE EDITION

MORAVSKE ZEMSKE VINO f’

0,751

Pro /Lh’/jéuvw atmo;férw pod/zimm’c/o vecert...

Prednosti a vlastnosti:

* Prvotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z kombinace delikatnich vybranych hrozn(
tradi¢nich i modernich mo$tovych odrid.

e Cuvée odrld vinné révy (Vitis vinifera) Frankovka,
Alibernet, Rulandské modré, Modry Portugal
a Zweigeltrebe.

¢ Noblesni vino s bohatou texturou a plnou chuti,
aromatickym nadechem Cernych tfesni, ostruzin
a lesnich jahod podbarvenym smysinou hloubkou
drevitych ténd a podmanivé rubinovou barvou.

e |ntenzivni aroma podporeno dlouhym zranim.

¢ Jedine¢na limitovana kolekce
DEEP ROUGE EDITION.

e Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i kerdim vinné révy.

Nas TIP!:

Skvélou kombinaci tvori napfiklad s dusenym
veprovym, tmavymi masy (hovézim, zverinou, ...),
ale také s aromatickymi smetanovymi omackami,
stfedné vyzralymi syry nebo téstovinami. Whorng
doplni tfeba i oblibenou klasiku — gulas.

Uchovavame:

@ 10-12 °C

Podavame:

@ 14-16 °C

.

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Moravské zemské v
Barva: Cervené
Obsah cukru: Suché

Zbytkovy cukr: 0,9 g/l

Obsah kyselin: 5,9 g/l

Ceska republika
Vinarska oblast: Morava

Obsah alkoholu: 14,5 % obj.
Informace pro alergiky: Obsahuje oxid siFi€it;

Zemé plvodu:

Archivaéni potencial:

Vino je uréeno primarné k pfime konzumaci.
Doporucend doba pro archivaci: 3 roky.

Pro otevieni aromatického profilu a nadechnuti=
vina doporucujeme lahev oteviit déle nez 30 mini
pred samotnou konzumaci.

©
&

Dodrzovani ekologickych standard(i
a Ucta k prirodé

Ochrana rostlin vinné révy ekologicky -
bez pouiti levnych chemikalif .

% Setrnost a dodrZovani nejlepsich
podminek sklizné

Kontrolovany proces vyroby vin
s ohledem na jemné zpracovani

Dlouhé zrani v nerezovych tancit

®
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nr. CW1010
EURONA BY cERny WINERY

UBYN CUVEE
Deep Rouge Edition

Oravian | gng Wine,
0,75

A

Nabidka vin je tovana a plati do vyprodani zasob



PALAVA

\/

WHITE CRYSTAL EDITION

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

VYBER Z HROZNU
O, 7&H

JTekuté zlato” protka//w” vini aromatického koreni...

Prednosti a vlastnosti:

¢ Prvotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vybérovych hroznd.

* Moderni vySlechténa odrida pozdni
vinné révy (Vitis vinifera) Pélava.

e \/aSe smysly si podmani charakteristicka chut
s prilemné korenitym zakladem podporenym
tény kandovaného ovoce, které se odrazi
ve Zlatavych odlescich vyjimecného vina
s dlouhou perzistenci.

¢ Jedinecna limitovana kolekce
WHITE CRYSTAL EDITION.

© Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i keflim vinné révy.

Nas TIP!:

Dokéze prilemné dokreslit chut kofenénych pokrm,
hodi se k drlibezi, rybam, studenym predkrmdm
nebo uzenym syrdim ¢i osvézujicim zeleninovym
salatdm. Diky bohatému aroma predstavuje

také perfektni doplnék k lehéim dezertdim.

Uchovavame:

@ 10-12 °C

Podavame:

@ 9-11°C

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Jakostni vino
s privlastkem

Priviastek: Vybér z hroznt

Rocnik: 2022

Barva: Bilé

Obsah cukru: Polosuché

Zbytkovy cukr: 13,5 g/l

Obsah kyselin: 7,0 g/l

Zemé plvodu:
Vinarska oblast:
Obsah alkoholu:

Ceska republika
Morava
14 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid siFi€ity.

@
@)

Dodrzovani ekologickych standard(i

a Ucta k pfirodé —

Z

> 7

& ;’g\

Ochrana rostlin vinné révy ekologicky . =
bez poutiti levnych chemikalif i //,

Setrnost a dodrzovani nejlepsich
podminek skiizné

Kontrolovany proces vyroby vin
s ohledem na jemné zpracovani



Ce:
&
LURONA.
FRNY
WINERY

nr. CW1003

PALAVA

White Crysta| Edition
Quality Wine

With Specig| Attributes
0,75 ’

i ani zasob.
Nabidka vin je limitovana a plati do vyproda
a




10

TRAMIN CERVENY \
WHITE DRY EDITION

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNi SBER
0,75 |

Pdsobivé spojeni kvétin a medu, kterému neodolite...

Prednosti a vlastnosti:
¢ Pryotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vyzrélych hrozn(.

e Jedna z historicky nejstargich tradi¢nich odriid
pozdni vinné révy (Vitis vinifera) Tramin Cerveny.

¢ \lyrazné korenité tény jsou patrné v opulentni chuti
zralého ovoce, kterou ozviastnuje kvétinova ving
Gajové riize zakoncena zérivou Spickou citrust
a dlouhou medovou dochuti.

¢ Jedinecna limitovana kolekce
WHITE DRY EDITION.

© Rucni sbér s maximalni Setrnosti
k bobulim i kefm vinné révy.

Nas TIP!:

Nejlépe si ho vychutnate v kombinaci s morskymi

plody, vyzralym uzenym a peCenym masem, pastikami,

pokrmy orientalni kuchyné (thajske, indické ad.) Ci syry
s modrou plisni. Buket vina si doprejte také

k ¢okoladovym dezertlim nebo sladkym
smetanovym krémdm (napf. creme bralée).

Podavame: Uchovavame:

@ 9-11°C @ 10-12 °C

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Jakostni vino
s privlastkem

Priviastek: Pozdni sbér
Rocnik: 2022

Barva: Bilé

Obsah cukru: Suché

Zbytkovy cukr: 4,7 g/l

Obsah kyselin: 6,0 g/l

Zemé plvodu: Ceska republika
Vinarska oblast: Morava

Obsah alkoholu: 14 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid siFi€ity.

Dodrzovani ekologickych standardt
a dcta k pfirode

Ochrana rostlin vinné révy ekologicky
bez poutziti levnych chemikalif

&
Setrnost a dodrzovani nejlepsich

podminek skiizné

Kontrolovany proces vyroby vin
s ohledem na jemné zpracovani




Sluncem polibends chut

cveziho ovoce...

TRAMIN
CERVENY

€
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2022

nr. cw1oc_)4
TRAMIN CERVENY

White Dry Eqijti
Quality w; fitore

\ 1751¢ [
\ e

1780

Nabidka vin je limitovana a plati do vyprodani zasob. ] ]



VELTLINSKE ZELENE

FRIZZANTE

WHITE SHINY EDITION

PERLIVE VINO DOSYCENE

PRIRODNIM OXIDEM UHLICITYM

0,75 |

Jako stvor

Prednosti a vlastnosti:

¢ Prvotiidni perlivé vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vybranych hroznd.

e Jedna ze starsich odriid pozdni vinné révy
(Vitis vinifera) Veltlinské zelené.

e Syceno pFirodnim oxidem uhlicitym
pro pfijemnou perlivost.

o Jiskrivé akordy citrusti a medové tény povznasi
atraktivni spojeni kyselinky s nadechem
kompotovaného ovoce zavrSené zemitou
vini dubového dreva.

¢ Jedinecna limitovana edice
WHITE SHINY EDITION.

® Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i keflim vinné révy.

Nas TIP!:

jidiim (napt. asijské kuchyni), ale i k morskym ploddm
a rybam. Svym charakterem zvyrazni jemnou chut
pastik, terin a vlni tradic¢nich bylinek (napf. tymianu,
bazalky, oregana) stejné jako chut mékkych syrdi

a zeleninové pokrmy.

Uchovavame:

@ 10-12 °C

Podavame:

@ 6-9 °C

!

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Perlivé vino dosycené
pFirodnim oxidem uhli¢itym

Roc¢nik: 2022

Barva: Bilé

Obsah cukru: Polosuché

Zbytkovy cukr: 13,8 g/l

Obsah kyselin: 7,3 g/l

Zemé plvodu:
Vinarska oblast:
Obsah alkoholu:

\/

Ceska republika
Morava
12,5 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid sifi€ity.

@
@

Inovativni technologie pro lahodné
ovocné bublinky bez pouZiti
Klasickeho CO,

Dodrzovani ekologickych standardi
a Ucta k prirodé

Ochrana rostlin vinné révy ekologicky
bez poutiti levnych chemikalil

Setrnost a dodrzovani nejlepsich
podminek sklizné

Kontrolovany proces vyroby vin
s ohledem na jemné zpracovani
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uzifte st pravé kouzlo
ouvmyc/v bublinek!
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VELTLINSKE ZELF

FRIZZANTE

nr. CW1005

VELTLINSKE ZELENE

FRIZZANTE

White Shiny Edition

Semi-sparkling Wine Saturated ¢ ‘ 17,51¢€ )
with Natural Carbon Dioxide, S ol 1780

‘ 0751 = =

Nabidka vin je limitovana a plati do vyprodani zasob. ]3



EURONA BY CERNY WINERY Y

ARIA CUVEE

WHITE DRY EDITION

MORAVSKE ZEMSKE VINO
oF |

Jen Vy a intenzita jedinecného okamiiku..

Prednosti a vlastnosti:

¢ Prvotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z kombinace delikatnich vybranych hrozn(i
modernich i tradi¢nich mostovych odrdd.

e Cuvée odrlid vinné révy (Vitis vinifera)
Veltlinske zelené a Ryzlink viassky je spojenim
nejlepsich viastnosti kazdé z nich.

o Mimoradné diky zrani v ruéné vyrabénych
sudech z nekvalitnéjsiho francouzského dubu,

jehoz zemité aroma vnasi do vina mineralitu
a hiubsf chutovy rozmér.

o Jiskiivé akordy citrusti a medové tony povznast
atraktivni spojeni kyselinky s nadechem kompoto-
vaného ovoce zavréené podmanivou vini dieva.

¢ Jedine¢na limitovana kolekce
WHITE DRY EDITION.

© Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i keflm vinné révy.

Nas TIP!:

Ocenite ho zejména ve spojeni s morskymi plodly,
rybami (vynikne napr. s uzenym lososem) ¢i zeleninovymi
salaty. Doplni také uzeniny, studena masa nebo Cerstvé
a uzené syry (ricotta, balkansky syr, brynza, parenica,
ostépek a dalsi).

Podavame: Uchovavame:

@ 9-11°C @ 10-12 °C

14

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Moravské zemské vino
Barva: Bilé

Obsah cukru: Suché

Zbytkovy cukr: 1,7 g/l

Obsah kyselin: 6,2 g/l

Zemé plvodu: Ceska republika
Vinarska oblast: Morava

Obsah alkoholu: 13 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid sifi€ity.

@

Dodrzovani ekologickych standard
a Ucta k prirodé

Ochrana rostlin vinné révy ekologicky
bez pouZiti levnych chemikalif

Setrmost a dodrzovani nejlepsich
podminek sklizné

Kontrolovany proces vyroby vin
s ohledem na jemné zpracovani

E“ Zrani vina v ruéneé vyrabénych dubovych
sudech dovezenych z Francie




nr. CW1008
EURONA BY cERny WINERY

ARIA CUVEE
White Dry Edition

Moravian Lang Wine,
0,75

. .
. VIR

i ani zasob.
bidka vin je limitovana a plati do vyprod
Nabi



PALAVA

\/

WHITE CRYSTAL EDITION
JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

VYBER Z HROZNU
0,75 |

Preneste se na vinice pvoza’imé sluncem!

Prednosti a vlastnosti:

¢ Pryotidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich woérowych hrozn(.

* Moderni vySlechténa odriida pozdni vinné révy
(Vitis vinifera) Pélava.

¢ Jemné aromaticky charakter vina nabizi chutovy
zazitek, pri némz vystupuje do popredi ving
tropického ovoce v hravych ténech Stavnatych
mandarinek zakoncena lehce pikantni Spickou
a sladkou dochut.

¢ Jedinecné limitovana kolekce
WHITE CRYSTAL EDITION.

© Rucni sbér s maximalni Setrnosti
k bobulim i kefm vinné révy.

Nas TIP!:

Prijemné dokresli chut mékkych aromatickych syr(i
(napt. kozi syr), ale je také idealinim doplhkem k rybam
¢i oblibenému sushi. Svym charakterem dokonale
vyvazi sladkost fady dezertli a moucnikd.

Podavame: Uchovavame:

@ 8-12°C @ 12-14 °C

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Jakostni vino
s pFivlastkem

Priviastek: Vybér z hroznt
Rocnik: 2022

Barva: Bilé

Obsah cukru: Polosladké
Zbytkovy cukr: 23,4 g/l

Obsah kyselin: 6,4 g/l

Zemé plvodu: Ceska republika
Vinarska oblast: Morava

Obsah alkoholu: 14 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid sifi€ity.

Dodrzovani ekologickych standardti
a lcta k prirods h

Ochrana rostlin vinné révy ekologicky
bez poutziti levnych chemikalil

2
Setrnost a dodrZovani nejlepsich

podminek sklizné -

Kontrolovany proces vyroby vin
s ohledem na jemné zpracovani




(3
28
FURONA.

ERNY
WINERY

PALAVA

nr. CW1007

PALAvVA

White Crysta| Editi
Quality Wine dition

With Speci i
b, Pecig| Attnbutes,

. 429xc |
17,51¢€
17 .

Nabidka vin je limitovana a plati do vyprodani L
, P ,jL“ p



Podlehnste tajemstvi s barvou temného savlatu...

Prednosti a vlastnosti:

e Prvotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z kombinace delikéatnich vybranych
hrozn(i modernich i tradicnich vinnych odrid.

e Cuvée odrlid vinné révy (Vitis vinifera) Frankovka,
Alibernet a Svatovavrineckeé je spojenim nejlepsich
vlastnosti kazdé z nich.

e Mimoradné diky dlouhému zrani v ruéné
vyrabénych sudech z nejkvalitngjsiho
francouzského dubu, jehoz zemité aroma podtrhuje
bohaty flavour vina a pfirozené ho zuslechtuje.

e Charakterni vino osini vyraznymi odlesky lesniho ovo-
ce, rybizu a osvezujici kyselosti visni, které dohromady
tvorf sametovy buket doplnény piiiemné harmonickou
tfislovinou.

¢ Jedine¢na limitovana kolekce
DEEP ROUGE EDITION.

e Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i kefm vinné révy.

Nas TIP!:

Vino si vychutnate s Cervenym masem, tradiénimi
omackami, vyraznou chuti zvefiny, vyzralymi syry
nebo syry s uslechtilou modrou plisni.

Pozvedne i delikatnost méné sladkych dezert(i
(napr. z hotké cokolady).

Podavame: Uchovavame:

@ 12-14 °C & 10-12 °C

WINERY \
EE
EDITION

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Moravské zemské vino
Barva: Cervené

Obsah cukru: Suché

Zbytkovy cukr: 0,3 g/l

Obsah kyselin: 5,4 g/l

Zemé plivodu: Ceska republika
Vinarska oblast: Morava

Obsah alkoholu: 12,5 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid siFi€i

DodrZovani ekologickych standal
a Ucta k prirodé ?

Ochrana rostlin vinné révy ekologicky
bez pouZiti levnych chemikalif

Setrnost a dodrzovani nejlepsich
podminek sklizné

@

Kontrolovany proces vyroby vin
s ohledem na jemné zpracovani

Zrani vina v ruéné vyrabénych dubovych
sudech dovezenych z Francie

5



Pozitek s noblesow

nr. CW1006
EURONA BY cERny WINERY

NYRA cuvgg

Deep Rouge Edition
Moravian Lang Wine,

LR
) ‘)",

i ani zasob. ]9
Nabidka vin je limitovana a plati do vyprodani z
a
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HIBERNAL

\/

WHITE CRYSTAL EDITION
JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

VYBER Z HROZNU
O 7=u

Sladce

Prednosti a vlastnosti:

* Pryottidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich whérowch hrozn(.

* Moderni odrdida pozdni az velmi pozdni vinné révy
(Vitis vinifera) Hibernal.

* Dokonalé spojeni dominantnich ovocnych tond
angrestu a cerného rybizu dopliuji kvetinové
nuance, které na samotném vrsku chuti prozari
prilemné osvézujici dotek grapefruitu.

¢ Jedinecna limitovana kolekce
WHITE CRYSTAL EDITION.

® Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i kefim vinné révy.

Nas TIP!:

VWborné se hodi jako aperitiv k predkrmtim,
pozvedne jemnost bilého masa, ryb ¢i morskych
plodl. Vzhledem k podilu zbytkového cukru je vino
vhodné podéavat také k dezertiim jako dokonalou
zaveérecnou teCku celého menu.

Podavame: Uchovavame:

@ 9-11°C @ 10-12 °C

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Jakostni vino
s privlastkem

Priviastek: Vybér z hroznt
Roénik: 2022

Barva: Bilé

Obsah cukru: Polosladké
Zbytkovy cukr: 16,7 g/l

Obsah kyselin: 6,5 g/l

Zemé plvodu: Ceska republika
Vinarska oblast: Morava

Obsah alkoholu: 14 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid sifi€ity.

Dodrzovani ekologickych standardt
a dcta k prirode

Ochrana rostlin vinné révy ekologicky
4 bez poutziti levnych chemikalif

Setrnost a dodrZovani nejlepsich
podminek skiizné

Kontrolovany proces vyroby vin .
s ohledem na jemné zpracovani
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HIBERNAL

White Crystal Edition
Quality Wine

With Specig) Attributes,
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4 ¥4 ~'sne’m 0 vytvqr’en/' vinarstvi EURONA BY CERNY WINERY mé vedla krdsnd predstav .
spolecnych setkdni a vzacnych okamZikii, pfi kterych si budeme moci pripit nécim vyjimecnym.
NEcim, co s ldskou vzniklo od prvopocatku nasi usilovnou praci a z nasich viastnich surovin.
0sobné jsem se staral o kaZdou hlavu vinné révy, kterd se nam nasledné odménila bohatou tirodou hroznii
t6 nejvyssi kvality. Diky tomu mohla vzniknout limitovand kolekce sekt Sky Edition — Brilight a Chantein,
které jsou prvnimi hvézdami na pomysiném nebi EURONA BY CERNY WINERY.
A také prvnim krokem do svéta luxusnich vin nasi viastni znacky a vyroby."” . k)
i *
N N
LukgalGain
. ukas Cern
R
. "4 -4
METHODE TRADITIONNELLE
: Tradi¢ni metoda vyroby jedinecnych sektd, pFivm'Z
* je v priibéhu druhotného kvaseni produkovano perlent
S ve stejné lahvi, kterou Vam dodame na Vas stll.
» S Tato metoda je identicka s tou, ktera se pouziva
o pro vyrobu Sampariského.
- Zakladem pro vyrobu nasich sektU je tiché vino
z téch nejkvalitnéjsich hroznd. Spolecné s uslechtilymi
p : kvasinkami a malym mnozstvim cukru (tirazni likér)
B se pini do lahvi, které jsou uzavfeny korunkovym

uzaveérem a polozi se do vodorovné polohy.

Zagina proces druhotného kvaseni pfimo v lahvich,

. ktery trva 5-6 tydnu. Nasleduje uloZeni do special-

y nich dievénych stojand, kde dochézi k pozvolnému
zrani na kalech vzniklych béhem kvasen.

Kalli je tfeba se zbavit, proto nastéva proces zvany
remuaz. Lahve se umisti pod thlem 35 stuprici

do specidlnich stojantl, kdy hrdlo lahve sméfuje dold.
Jednou denné se musf vSechny lahve jemné ruéné
protfepat, pootoCit a vratit zpet do stojanu. Postupem
Gasu se sklon lahve ve stojanu zvétSuje, az nakonec
sméfuje uzavérem témeér kolmo dold. Tento proces tladi
sedimenty do hrdla lahve a po 10-14 dnech jsou kaly
usazeny v hrdle lahve a mohou byt odstranény.

Po skonceni zrani se provadi tzv. degorzovani,
pfi némz je hrdlo lahve (a s nim i kaly v ném) vnoreno
do mrazivého roztoku solanky a zamrazeno.

Nésleduje odstranéni uzaveru, kdy pretlak kaly
z lahve ,odstrel“

@ % Wsledkem celého procesu METHODE TRADITIONNELLE
jsou exkluzivni sekty z limitované kolekce Sky Edition

METHODE  RUIN|  BEZPOUZTI PESTOVANO  BIO Z $ bohatym jemnym perlenim a typickym priemné
TRADITIONNELLE  SBER ~ HERBICIDU VREZIMUBIO OCHRANA : krémovitym ,lavinovym" efektem.
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" SHINY SKY EDITION ©

JAKOSTNI SUMIVE VINO *
0,75 |

Jako stvoiend k pripitku
na Vase Mpec@/’

B

Prednosti a vlastnosti:

® Zaujme intenzivni sametovou a plnou chuti,
kterou prostupuje podmanivy ovocny podton
rozvijejici se v pfijemné sladké opojné
melodii sektu BRUT.

o Tradiéni metoda.vyroby Sumivych vin
(Méthode traditionnelle).

Nase doporuceni:

VWborné se hodi k morskym ploddm, sushi ¢i lososu
na bylinkach stejné jako k variacim syrd, k téstovinam,
rizotu &i zeleninovym salatdm.

Podavame: Uchovavame:

@ 5-7°C - @ 10-12 °C

-
Vlastnosti sektu:
Zattideéni: Jakostni Sumivé vino
Barva: Bilé
Zbytkovy cukr: Brut
Zemé plivodu: Ceska republika
Vinarska oblast: Morava
Obsah alkoholu: 12 %

nr. CW2001

CHANTEIN shiny Sky Edition @
Quality Sparkling Wine, @ % é

0,751
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- BRIEIGHT 09
~. - BRILLIANTSKY EDITION. @ «
JAKOSTNISUMIVE VINO -~ 4« = .,
"0751 — v*_y-.. )
zwkvna&égwgﬁWdachuﬂhbudné5l .
podhikndwunu%vgﬂu&bubﬁnkanum.f;

4

Prednosti a vlastnosti: X o "

* ¢ \/ynika jemnou chuti umocnénou vini aromatickych ot
susenych bylinek a decentni sladkosti Zlutého ovoce, i :

. kterou zavrSuje nezaménitelny charakter osvézuiicich . ') A
citrusovych tond v sektu NATURE BRUT. ) .

* Tradiéni metoda vyroby Sumivych vin » %
(Méthode traditionnelle).. =5

6;.;

EURONA
ERNY
WINERY

Nase doporuceni: ‘

|dedini volba k uzenym morskym rybdm, k Cerstvym CE
Ustficim, skvéle dopliuje také pokrmy z drilbeziho masa, ‘ e »
ale hodi se i k dezertlm. 1 y 1

Podavame: Uchovavame: - _‘k
5-7°C 10-12 °C - °
‘3‘

Vlastnosti sektu: - :. .
Zatrident: Jakostni Sumivé vino » W %
Barva: Bilé T

Zbytkovy cukr: Nature Brut g
Zemé& pivodu: Geska republika '

A 5
FEBRILIGHT 2 ... [~

BRILLIANT SKY EDITION %%

<, NATURE BRUT % - <
SEKT =\ oL \ -
7y o f—magg

K

Vinarska oblast: Morava
Obsah alkoholu: 12 %

1

nr. CW2002

% § BRILIGHT Brilliant Sky Edition
é Quality Sparkling Wine,

0,751

Nabidka sektt je limitovana a plati do vyprodani zasob.




PRI SKLENICCE
O VINE
tép}/,ja/ow'oyc/mﬂmt

Tiché vino

U tichého vina nedochézi béhem procesu fizeného kvaseni k tvorbé vyznamnéjsi
koncentrace oxidu uhli¢itého (jako u perlivych vin nebo sektu, ktery navic prochazi
druhotnym procesem kvaseni bud'v lahvich, nebo ve specialnim nerezovém valci).
Tiché vino nema bublinky, neperli a neSumi. Nekteré druhy mohou obsahovat
minimum molekul CO, prirozeng vzniklych béhem fermentacniho procesu.

Pak je mozné si pifi pohledu na lahev povSimnout jemnych bublinek na povrchu skia.
V exkluzivni nabidce EURONA BY CERNY WINERY najdete tato ticha vina:

Perlivé vino

2

Polosuché:

Pélava (nr. CW1003)

Polosladké:

Hibernal (nr. CW1009)

Péalava (nr. CW1007)

Suché:

Tramin Cerveny (nr. CW1004)

EURONA BY CERNY WINERY

Aria Cuvée (nr. CW1008)

EURONA BY CERNY WINERY

Nyra Cuvée (nr. CW1006)
NOVINKA!

EURONA BY CERNY WINERY

Rubyn Cuvée (nr. CW1010)

Wroba perlivého vina probihd v uzavienych nadobach, kdy za pomoci oxidu uhlicitého ~ Polosuché:

vznika potrebny pretlak. Tim se docili pfiiemné perlivosti vina, které ziskava svou
atraktivitu a osvézujici lehkost. Soucasné spifiuje nékteré parametry — napr. obsah

Veltlinské zelené
Frizzante (nr. CW1005)

celkového alkoholu minimaliné 9 % (v procentech objemovych). V exkluzivni nabidce
EURONA BY CERNY WINERY najdete specidlni perlivé vino dosycené prirodnim

oxidem uhlicitym:

Servirovani bilych vin:

U bilych vin plati obecné doporuceni
- teplota podavani by se méla
pohybovat mezi 8-12 °C.

V zavislosti na konkrétni odr(idé vinné révy.
Pokud by vino bylo servirovano piili§ chlazené,
utlumi se nejen samotné aroma, ale také chutové prvky
typické pro kazdou mostovou odrlidu. Naopak v pripadé
VySSi teploty, neZ je pro podéavani doporuéena,
mUize buket vina plsobit bezvyrazné a neprojevi

se v ném charakteristické tony.

Védéli jste, ze...

Servirovani ¢ervenych vin:

U Cervenych vin plati obecné doporuceni
— teplota podavani by se méla
pohybovat mezi 12-18 °C.

V zévislosti na konkrétni odridé vinné révy.

V prili§ chlazeném ving Ize vnimat zvyraznéné
tfisloviny, nizka teplota pak posiluje jeho kyselost.
Pokud se vino serviruje s vysSi teplotou,

v chuti se projevi silngji alkohol a vino
ztraci svou ,jiskru®.

... pokud vino uchovavate delsi dobu, teplota pfi skladovani by se méla pohybovat okolo 12 °C? Nikdy nedavejte
lahve do mrazniéky! Nejvice Skody vSak mohou zplsobit vysoké teploty nebo vyrazné teplotni vykyvy. Wznamné
totiz zkracuii Zivotnost vina, zhor3uji jeho kvalitu, vani, chut nebo méni pfirozenou barvu a kali ho. Pro archivaci vin
je zasadni uchovavat lahve mimo dosah slune¢niho svétla, v misté s konstantni teplotou.
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SYMBOLY
U NASICH VIN

RUCNI SBER
% fmnos'twdodrz'om'minqlepfich

podm[nek sklizné
Shér hrozn( probiha tim nejSetrngjsim zplsobem — ruéné
a pri nizké teploté vzduchu hned brzy zréna. Zaroven cely
proces zbyteéné neprodiuZzujeme, abychom predesli oxidaci

a tvorbé jakychkoli nezédoucich mikroorganismda.
Ochwana rostlin vinné vévy ekologe
bez pouziti lewg/c/v chemikilic
EURONABY CERNY WINERY dba nazasady ekologického
péstitelstvi. K ochrané vinné révy nejsou pouzivany
herbicidy, chemicko-syntetické latky Skodlivé pro zdravi
i pfirodu. Rostliny jsou oSetfovany Setrnymi ekologickymi
prostiedky, které nemaji negativni dopady na ¢loveka ani Zi-
votni prostredi.

BEZ HERBICIDU

Rezidua herbicidl se vyskytuji béZné v konvencnich vinech.
Péstitelé je vyuzivaji jako levnou dostupnou variantu prevence
nemoci vinnych kef a k hubeni nezadoucich bakterii ¢i plis-
ni. Je to snadna alternativa, ktera vSak ovliviiuje kvalitu vina,
Skodi piirodé a mlize mit negativni viiv na lidské zdravi. Pre-
devsim u alergikdl nebo citlivych jedincl.

RiZENE KVASENI

PESTOVANO V REZIMU BIO

Dodyzovini ekologickjch standardd

@ dicta k piirodé
Veskeré oSetiujici postiiky pouzivané na rostiiny a pldu
nasich vinic maji oznaceni BIO — jsou tedy v souladu s principy
ekologického zemédeélstvi. Nasim cilem je v budoucnu ziskat
specidini ekologické certifikace zasadni pro dalsi smefovani
znacky EURONA BY CERNY WINERY.

SYCENI PRIRODNIM

OXIDEM UHLICITYM

Inomtaﬁuitec/wwlojiapm lahodné ovocné

bu/?ldt/(}/ s pouiitim piirodniho CO,
V Ceské republice se jedna v ramci potravinaiského préimyslu
0 naprosto unikatni vyrobni postup. V ném se znovu vyuziva
kvasny plyn vznikajici béhem primarniho kvaseni vina — diky
nému lze posléze docilit pfijemné perlivosti (vzniklé bublinky
se totiz zpétné vraci do vina). V porovnani s klasickym oxidem
uhlicitym (v béznych koncentracich bez viing a chuti) jsou
kvasnym plynem vytvorené bublinky jemnéjsi, maji nasladlou
chut a prijemné ovocnou vani. Nepochybné velkou pred-
nosti této technologie souvisejici s viivem na Zivotni prostredi
je vyznamné snizeni uhlikové stopy.

Kontrolovany proces b}?mb/v vin s ohledem na jemné zpracovini

Moderni technologicky postup pfinasi moznost tzv. fizené fermentace (kvaseni). Jde o kontrolu a dohled nad udrzovanim
stabilni teploty vina b&hem celého procesu kvaseni. Diky tomu se dosdhne zachovani jeho pFirozeného charakteru
a chuti, aniz by do nich vstupovaly jakékoli nezadouci chutové prvky (které se mohou objevit pii spontannim kvaseni,
kdy neni udrzovana konstantni teplota).

Podle drunu mostové odridy se pridavaji aktivni suché vinné kvasinky (ASVK), neopomenutelna slozka pro vyrobu vina.
V priibéhu alkoholového kvasného procesu v nerezovych nadobéch se pravé prostiednictvim plsobeni kvasinek molekuly
cukru (obsazené prirozené v hroznech ve forme fruktdzy a glukdzy) méni na oxid uhlicity a etanol. Podil etanolu (alkoholu) pak
uréuje ,télo" vina — jeho strukturu, plnost a tzv. flavour, souhrn senzorickych viastnosti, které ¢lovék pri konzumaci vina vnima.

[

==

ZRANi V SUDECH Z DUBOVEHO DREVA
Zrdni vina v-rucne zyraﬁuy/ch/ Molyc/u sudech douaze@/ch z Erancie

Na kvalité vina se zasadné podili také zptsob, jakym zraje. Pro dvojici moravskych zemskych vin EURONA BY CERNY WINERY
jsme zvolili pfedniho francouzského vyrobce vinnych sud(i — spole¢nost Tonnellerie Mercier.

Bilé suché vino EURONA BY CERNY WINERY Aria Cuvée zrdlo v ruéné vyrabénych sudech z nejkvalitnéjsiho francouzského
dubu (s délkou suseni dieva 24 mésicu). Zaroven proslo tzv. toustovanim (speciélni technologii péleni sudd), které v kombinaci
s pouzitym dfevem posiluje aromatické a sofistikované chutové tény, které jsou ve vingé vyznacné. Diky tomu se do popredi
dostavajl nejryzejsi prednosti zvyrazriuijici flavour a vyjimeénost vina.

Cervené suché vino EURONA BY CERNY WINERY Nyra Cuvée dozravalo rovné? v sudech ruéni wroby z nejkvalitngjsiho
francouzského dubu renomované znacky Tonnellerie Mercier. Tentokréat jsme v3ak zvolili typ sudd uréenych pro delsi zrani (dievo
s jemnou zrnitosti a sugenim po dobu 36 mésicd). Diky tomu vino ziskalo aromatickou sloZitost, perzistenci a pingjsi bohatsi chut.

27



o]
<3

~URONA.
ERNY

WINERY

EXCLUSIVE WINES COLLECTION

¢. str.

©

&-9

T

12-13

18-19
1617
14-15

20-21

LUXURY

24-25

24-25

28

obj. &.

CW1010

CW1003

CW1004

CW1005

CW1006

CW1007

Cw1008

CW1009

CW2001

CW2002

Nézev wrobku — original

EURONA BY CERNY WINERY RUBYN CUVEE Deep
Rouge Edition — Moravian Land Wine, 0,751

PALAVA White Crystal Ecition —
Quality Wine with Special Attributes, 0,75 |

TRAMIN CERVENY White Dry Edition —
Quality Wine with Special Attributes, 0,751

VELTLINSKE ZELENE Frizzante White Shiny Edlition —
Semi-sparkling Wine Saturated
with Natural Carbon Dioxide, 0,75 |

EURONA BY CERNY WINERY

NYRA CUVEE Deep Rouge Edition —
Moravian Land Wine, 0,75 |

PALAVA Whits Crystal Edition —

Quality Wine with Special Attributes, 0,75 |
EURONA BY CERNY WINERY

ARIA CUVEE White Dry Edition —

Moravian Land Wine, 0,75 |

HIBERNAL White Crystal Edition —
Quality Wine with Special Attributes, 0,75

Nazev vyrobku

EURONA BY CERNY WINERY RUBYN CUVEE Deep
Rouge Edition — Moravské zemské vino, 0,751
PALAVA White Crystal Edition —

Jakostni vino s priviastkem, 0,751

TRAMIN CERVENY White Dry Edition —
Jakostni vino s priviastkem, 0,75 1
VELTLINSKE ZELENE Frizzante

White Shiny Edition — Perlivé vino dosycené
prirodnim oxidem uhligitym, 0,75 |

EURONA BY CERNY WINERY

NYRA CUVEE Deep Rouge Edition —

Moravské zemske vino, 0,75 |

PALAVA White Crystal Edition —

Jakostni vino s privlastkem, 0,75 |

EURONA BY CERNY WINERY

ARIA CUVEE White Dry Edition —

Moravské zemske vino, 0,75 |

HIBERNAL White Crystal Edition —

Jakostni vino s privlastkem, 0,75 |

SPARKLING WINES COLLECTION

CHANTEIN Shiny Sky Edition —
Quality Sparkling Wine, 0,75 |
BRILIGHT Brilliant Sky Edition —
Quality Sparkling Wine, 0,751

CHANTEIN Shiny Sky Edition —
Jakostni Sumivé vino, 0,75 |

BRILIGHT Brilliant Sky Edition —
Jakostni Sumivé vino, 0,75 |

KC

429

429

429

429

429

429

429

429

984

984

40,20

40,20

191,10

191,10

39

39






€

~URONA.
ERNY

WINERY

\

o

SPECIAL LIMITED EDITION 9
CATALOGUE

éﬁ e it 4




