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BARRIQUE
WINE

SYMBOLY +
U NASICH VIN

RUCNI SBER
Setvnost a dodrzovini mjlepfw/v poa{m[nek skliznd.

PESTOVANO V REZIMU BIO
Dodyrgovini e/colojic/()ic/v standavdii a dicta k ph’rodé.

BEZ HERBICIDU
Oclwana rostlin vinnd rév}/ akolojic/gl bez pouiiti Zewg/c/vc/wwkalw

ZRANI V SUDECH Z DUBOVEHO DREVA
Zrdni vina v-ruiné rglm'bé#gic/v Mov/ch/ sudech dowwyc/v z Erancie.

RIZENE KVASENi
Kmf:rolomlgi proces vyrob)/ vin s ohdedem na jemné zpracovini.

BARIKOVE VINO
Zrani v-nejkvalitnéjsich ban'kob}?c/v sudech z fm//wou/z:ké/w dubového dieva.

SYCENO PRIRODNIM OXIDEM UHLICITYM
Inouutivﬂtechnoloﬁi& pro lahodné ovocné bubl//z/g/ s pouiitim privodniho CO,.

DLOUHE ZRANI
Ziskdni avomatického chavaktern d{,@/ Adlonhému zrini erubobych sudech
& w&zo:yc/v tancich.

ZRANI V SUDECH TYPU BARRIQUE
Zrdni vina ve :pw/cog/ch/ sudech Ypu barrique z ﬁmmxké/w dubuw.

Nabidka vin je limitovana a plati do vyprodani zasob.
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~URONA.
ERNY

WINERY
zrozeni piivodniho bohatstvi

Vinice a vinohrad se nachdzi v panenskeé piirodé podkreslené
bohatou vinafskou historii — Pod Dubrianskou horou nedaleko jihomoravskych Muténic.
Nase vinarstvi disponuje plochou vinic o celkovém rozsahu 2,24 hektard,
nabizi véak Siroké spektrum vybranych odrdd té nejkvalitngjsi vinné révy,
ktera je pomysinym srdcem vin znatky EURONA BY CERNY WINERY.

Pozemky dnesnich vinic jsem vidél poprvé v srpnu 2020 a pohled na nedotcenou krdsu krajiny mé
inspiroval k myslence, v niz se plnil dalsi z mych snti — u néhoZ srdce napovidd, Ze stoji za to ho uskutecnit.
Opét vnimat prirodu jako zdroj obdivuhodného a vzdacného bohatstvi a vrdtit se k ryzim zakladdm poctivé
rucni prdce s letitou tradici. Bez ohledu na to, v jak pokrokové dobé Zijeme i na to, jak casto se nechdvdme
undset tempem dnesniho hektického Zivota. Naucme se zastavit v case a dokaZme naplno vnimat kouzlo
nejryzejsich véci, které mame piimo pred ocima.

VAsen, ldska k prirodé a tvrdd prdce dokdZou probouzet to nejlepsi v nds — to se stalo
hlavni filozofii znacky EURONA BY CERNY WINERY. Kazdé sazenici vinné révy vénuji osobni péci
a spolu s tymem znalcli v oboru pracujeme na tvorbé prvotridnich vin uvadenych na trh.
Diilezité je pro mé i podileni se na zajistovani moderni techniky pro spravu
vinohradu a sadbu. Soucasti celého pribéhu zrozeni nasich vin
Je také obdeldvani pidy a muj osobni dohled na kontrolu N
kvality a prosperity zasazenych rostlin. B

Lukas Cerny
Zzakladatel a majitel

3 EURONA BY CERNY WINERY



Technologie
- ]a/c probi/m’, u)iro/m

nasich vin

Vinarstvi
EURONA BY CERNY WINERY
Vyuziva pro zpracovani hroznd
nejkvalitngjsi a zaroven nejsetrngjsi
technologie (disponujeme Cross-flow
filtrem uréenym pro tu nejjemnéjsi
filtraci vina). PFi vyrobé vin je proces
kvaseni fizeny pomoci fady opatrent,
kterd ho napomahaji zpomalit —
tim nedochdz( k prehiivani Postup vyroby:

kvasiciho mostu a soucasné
se zamezi zastaveni kvaseni. Velky dlraz se klade predev-
Vysledkem tohoto kontrolovaného §im na Setrny zplsob filtrace
procesu je dosazeni planovanych a udrzeni spravné teploty vina,
hodnot obsahu alkoholu ve ving diky GemuZ se vice zachovava
i Zbytkového cukru. jeho plvodni charakter a vyji-

mecnost organoleptickych
(lidskymi smysly rozpoznatel-
nych / hodnotitelnych) viast-
nosti jako jsou napf. viiné
nebo chut. Aby vysledna
podoba vina byla dle stan-
dard(i nejvyssi kvality, fizeny
proces kvaseni probiha

pod dohledem zkuseného
odbornika, protoze kvasinky
ve viné jsou velmi choulostivé.

2

Cely postup vyroby vina:

® Shér hroznd (vinobrani).
o Odstopkovani a lisovani hroznd.

o Nakvaseni“ hrozn(i — s pomoci aktivnich
suchych vinnych kvasinek (ASVK).

o Skolenf vina (stagent, &iren, fittrace, zrani).
o Lahvovani (pInéni vina do lahvi).

4
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IM JSOU NASE VINA VYJIMECNA?
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Sbér hroznl probiha tim nejSetrnéjSim zplisobem — rucné a pri nizké teploté vzduchu hned
brzy zréna. Zéroven cely proces zbytecné neprodiuzujeme, abychom predesli oxidaci a tvorbé
jakychkoli nezadoucich mikroorganismdl.

Veskeré osetiujici postiiky pouzivané na rostliny a pldu nasich vinic maji oznaceni BIO —
jsou tedy v souladu s principy ekologického zemédeélstvi. Nasim cilem je v budoucnu ziskat
specidlni ekologické certifikace zasadni pro dalsi smefovani znacky EURONA BY CERNY
WINERY.

EURONA BY CERNY WINERY dba na zasady ekologického péstitelstvi. K ochrané
vinné révy nejsou pouzivany herbicidy (chemicko-syntetické latky Skodlivé pro zdravi
i prirodu). Rostliny jsou oSetfovany Setrnymi ekologickymi prostiredky, které nemaji
negativni dopady na ¢lovéka ani zivotni prostredi. Rezidua herbicidu se vyskytuji bézne
v konvencnich vinech. Péstitelé je vyuzivaji jako levnou dostupnou variantu prevence
nemoci vinnych kel a k hubeni nezadoucich bakterii ¢i plisni. Je to snadna alternativa,
ktera vsak ovliviuje kvalitu vina, Skodi pfirodé a mGze mit negativni viiv na lidské zdravi.
Predevsim u alergikd nebo citlivych jedincu.

V Ceské republice se jednd v ramci potravinaiského priimysiu o naprosto unikatni vyrobni
postup. V ném se znovu vyuziva kvasny plyn vznikajici béhem primarniho kvadeni vina — diky
nému Ize posléze docilit prijiemného perleni (vzniklé bublinky se totiz zpétné vraci do vina).
V porovnani s klasickym oxidem uhli¢itym (v béznych koncentracich bez viné a chuti) jsou
kvasnym plynem vytvorené bublinky jemnéjsi, maji nasladlou chut a prijemné ovocnou vani.
Nepochybné velkou prednosti této technologie (souvisejici s viivem na Zivotni prostredi)
je vyznamné snizeni uhlikové stopy.

Moderni technologicky postup prinési moznost tzv. fizené fermentace (kvaseni). Jde o kon-
trolu a dohled nad udrzovanim stabilni teploty vina béhem celého procesu kvaseni. Diky tomu
se dosahne zachovani jeho pfirozeného charakteru a chuti, aniz by do nich vstupovaly
jakékoli nezadouci chutové prvky (které se mohou objevit pfi spontannim kvaseni, kdy nenf
udrZovana konstantni teplota). Podle druhu mostové odridy se pridavaji aktivni suché vinné
kvasinky (ASVK), neopomenutelna slozka pro vyrobu vina. V pribéhu alkoholového kvasného
procesu v nerezovych nadobéch se pravé prostrednictvim plisobeni kvasinek molekuly cukru
(obsazené prirozené v hroznech ve formé fruktdzy a glukdzy) méni na oxid uhlicity a etanol.
Podil etanolu (alkoholu) pak uréuje ,télo* vina — jeho strukturu, plnost a tzv. flavour, souhrn
senzorickych viastnosti, které ¢lovék pfi konzumaci vina vnima.
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Na kvalité vina se zasadné podili také zplisob, jakym zraje. Pro moravské zemské vino
EURONA BY CERNY WINERY jsme zvolili predniho francouzského vyrobce vinnych sudi —
spole¢nost Tonnellerie Mercier.

* Bilé vino EURONA BY CERNY WINERY Aria Cuvée (nr. Cw1008) zrdlo v ruéné vyrabénych
sudech z nejkvalitngjino francouzského dubu (s délkou suseni dieva 24 mésict). Ty prosly
tzv. toustovanim (speciaini technologii paleni sudu), které v kombinaci s pouzitym dfevem
posiluje aromatické a sofistikované chutové tony.

® Dlouhé zrani ve francouzskych dubovych sudech typu barrique (a sudu o objemu 600 |)
pak dalo vyniknout charakteru Ctvefice vin: Ryzlinku vlasskému (or. cw1011), Ryzlinku
rynskému (. Cw1012) a novinkam: Chardonnay (. cw1018) a Ryzlinku vlasskému
(nr. CW1019). Ve $pickovych sudech ruéni vyroby typu barrique dozravalo také nase
Rulandské modré (nr. cw1015).

* \/ nasi nabidce najdete nové také klasické barikové ervené vino PINOS DEDE FRANTE
Barrique (. Cw1020), které je charakteristické dlouhym zranim v ruéné vyrabénych fran-
couzskych barikovych sudech z prvotfidniho dubového dreva.




CHARDONNAY \
WHITE CRYSTAL EDITION

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNIi SBER
0,75 |

Prednosti a vlastnosti:

¢ Prvotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vyzralych hrozn(.

o Stara mostova odrida stfedné ranné vinné révy
(Vitis vinifera) Chardonnay.

o \lyvézena chut citrusl spolu s ndznaky cerného
bezu a sladkosti Stavnatych merunék prechazi
do kvétinovych odstind, v nichz je vyjadrena viiné
tropického ovoce. Korenity charakter vina podtr-
huje atraktivni mineralita s dlouhou dochuti.

¢ Podporeno dlouhym zranim v ru¢né vyrabé-
nych sudech typu barrique z nejkvalitnéjsiho
francouzského dubu a sudu o objemu 600 .

® Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i kefim vinné révy.

¢ JedineCna limitovana kolekce
WHITE CRYSTAL EDITION.

Nas TIP!:

Pozvedne chut mor'skych plodti a ryb (pstruh, losos, ...),
carpaccia, mékkych syrd (orie, camembert, ...), hové-
ziho masa nebo se nabizi jako skvely aperitiv. Ze slad-
kych dezertli se hodi napt. k ofechovym zakuskim
(napt. mandlovym) ¢i moucnikim z bilé Gokolady.

Podavame: Uchovavame:

@ 10-12 °C @ 10-12 °C

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Jakostni vino
s privlastkem

Priviastek: Pozdni sbér
Rocnik: 2023

Barva: Bilé

Obsah cukru: Polosuché
Zbytkovy cukr: 6,5 g/l

Obsah kyselin: 6,4 g/l

Zemé plivodu: Geska republika
Vinarska oblast: Morava

Obsah alkoholu: 12,5 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid sificity.

@ PESTOVANO V REZIMU BIO
BEZ HERBICIDU
RUCNI SBER

RIZENE KVASENI

ZRANIV SUDECH TYPU BARRIQUE

DLOUHE ZRANI




nr. CW1018
CHARDONNAY

White Crystal Edition
Quality Wine

with Special Attributes,
0,751

1780



RYZLINK VLASSKY

WHITE CRYSTAL EDITION
JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNIi SBER
0,75 |
Jako prochdzka ra

Prednosti a vlastnosti:

¢ Pryotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vyzrélych hroznd.

o Tradi¢ni odriida pozdni vinné révy (Vitis vinifera)
Ryzlink viagsky.

o Stavnaté odlesky jablka v kombinaci se sladkymi

fiky a tony bylin se projevuji v chuti bilého vina
s lehkou mineralitou, dokreslené nadechem

citrusové kiiry a kofeni. Svétle Zluté vino je prijemné

strukturované a v chutovém profilu vynika osve-
Zujici kyselinkou.

¢ Podporeno dlouhym zranim v ru¢né vyrabé-
nych sudech typu barrique z nejkvalitnéjsiho
francouzského dubu a sudu o objemu 600 .

o Ruéni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i kefm vinné révy.

¢ Jedine¢na limitovana kolekce
WHITE CRYSTAL EDITION.

Nas TIP!:

Wborné se paruje se sushi, asijskymi pokrmy, ryba-
mi (losos, pstruh, ...) nebo jable¢nym kolaéem a sme-
tanovymi dezerty (creme brdlée, panna cotta, ...).
Sklenkou ryzlinku pozvednete také chut smazeného
kurete nebo rizota (napf. s morskymi plody).

Uchovavame:

@ 10-12 °C

Podavame:

@ 9-11°C

Vlastnosti vina:
Kategorizace:

Priviastek:
Ro(:n!k: =

- Barva:

Obsah cukru:
Zbytkowy cukr:
Obsah kyselin:
Zemé plvodu:
Vinafska oblast:
Obsah alkoholu:

Informace pro alergiky:

\

Jakostm’ vino

s privlastkem
quqni sbér

-~ 2023

Bilé
Polosuché
7,59/l

5,7 g/l

- Ceska republika

Morava
12 % obj.
Obsahuje oxid sificity.

@ PESTOVANO V REZIMU BIO
BEZ HERBICIDU
RUGNI SBER
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nr. CW1019

RYZLINK VLASSKY\§

White Crystal Edition 1751¢€
“= = Quality Wine = 1
= ih Special Attributes, = b’




PINOS DEDE FRA
BARRIQUE

DEEP ROUGE EDITIQ;

JAKOSTNI'VINO'S PRIVLASTKEM
POZDNI SBER

075

PFednosti a vlastnosti: | Vlastnosti vina: =

* Prvotfidnf barikové vino EURONA BY CERNY 'Katngori;ace: }
WINERY zrozené z delikétnich vyzralych hroznl. ey il s prlvlastkem
 Tradliéni stara odriida stfedné ranné a2 pozdni vinné révy  Frviastek: Ak P“"“' shér |
(Vitis vinifera) Pinot Noir. : Roénik: 20?2
* \/e viné s podmanive rubinovou barvou vynikajf tony lesniho Barva: err\vené
ovoce a rybizu, v nichZ se rozvijf sladce korenity kardamom ~ Obsah cukru: ook Suché
s badyanem a dominanci aromatického projevu dubového Zbytkowy cukr: 0,19/l
dreva. Komplexni chut doplfiuje jemna viing prazené kavy o
s podtdnem hoiké Eokolady. Obsah kyselin: ?'6 a/l
¢ Podporeno dlouhym zranim v ruéné vyrabénych bariko- Z?m? p%NOdU: AP republnka»
vych sudech z nejkvalitngjgho francouzského dubu. Vinarska oblast: Morava
Obsah alkoholu: 12,5 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid siFiéity.

© Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim

i kefm vinné révy. 4 ¢ 4
PESTOVANO V REZIMU BIO
¢ Jedine¢na limitovana kolekce DEEP ROUGE EDITION.
Nas TIP!: @9 BEZ HERBICIDU
Podavejte k pecené driibezi, uzenému masu, zv&fing
nebo polotvrdym a tvrdym syrlim (Cedar, gouda, parmezan,
pecorino, ...). Skvéle dopini také tu&n&j& a chutové RUCNI SBER
vyrazngjsi ryby (losos, makrela, anGovicky, tundk, ...),
aromatické omécky ¢i pokrmy z hub (napf. smetanovou
omégku). RIZENE KVASENI
Podavame: Uchovavame:
@13-16°c @10-13 °C AR
DLOUHE ZRANI

11



Vino s mym pribéhem...

... vepomindm nat, jak nad sklenkow naseho 8 v <
barikového vina sedél jests mddj tita, Frantisek Cver@/, '
clovek s dzasnpm :myslemrpm humor, kter/v svidj Zivot

zasvetl loutkoherectvi Kdyk chitél vino ochutnat, jeho velly
nos mu ale brinil v-tom, ab)/ :ez&:klen/g/ napil. A tak ho
s humorem sobé viastnim alespoit, nasival’ nosen.
Vinuklo mito Wflen/«/v, zetenhle cisty ba//n'qw musi nést
Jeho odkaz apro sebe fsem ho pojmensval PINOS DEDE
ERANTE — Pinos pode toho nosw. Moje déti mu navie
m'/«/y Wb/mé/ dédo, ale /7)/& to pro né prosté deds,
A tak jmw/w vsichni znali o milovali, protoze é/vé

/[BARRIQUE
| WINE

nr. CW1020

PINOS DEDE FRANTE
BARRIQUE

Deep Rouge Edition
Quality Wine

with Special Attributes,
0,751

12



PALAVA

WHITE CRYSTAL EDITION
JAKOSTN{ VINO S PRIVLASTKEM

POZDNIi SBER
0,75 |

Korenity charakter s ooﬁla@/ letniho stunce!

Prednosti a vlastnosti:

¢ Prvotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vyzrélych hrozn(.

* Moderni vySlechténa odriida pozdni vinné révy
(Vitis vinifera) Pélava.

¢ \/yrazné aroma tropického ovoce odkryva prvni
z plvabl vina, které zaujme Zlutou barvou,
Vv niz se projevuji zlatavé odlesky. V chuti je piné,
doprovazené tény kandovaného ovoce,
jenz zakoncuije sladka korenitost.

® Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i kefim vinné révy.

¢ Jedinecna limitovana kolekce
WHITE CRYSTAL EDITION.

Nas TIP!:

Svézi chut vina vynika predevsim ve spojeni

s korenitymi pokrmy, drlibeZi, pastikami a vyraznym
aroma syrl s uslechtilou modrou plisni. Pokud jste
milovnici sladkého, ocenite ho napiiklad v kombinaci
s ovocnymi dezerty.

Podavame: Uchovavame:

@ 9-11°C @ 10-12 °C

13

Vlastnosti vina:
Kategorizace:

Priviastek:

Rocnik:

Barva:

Obsah cukru:
Zbytkovy cukr:
Obsah kyselin:

Zemé plvodu:
Vinarska oblast:
Obsah alkoholu:
Informace pro alergiky:

v %

Jakostni vino
s privlastkem

Pozdni sbér

2023

Bilé

Polosladké

19,1 g/l

6,7 g/l

Ceska republika
Morava

13 % obj.

Obsahuje oxid sificity.

Archivaéni potencial:

Vino uréené primarné k primé konzumaci.
Doporucend doba pro archivaci: 2 roky.

@ PESTOVANO V REZIMU BIO

BEZ HERBICIDU

RUCNI SBER

RIZENE KVASENS



nr. CW1013

PALAVA

White Crystal Edition 1751¢
Quality Wine f
with Special Attributes, 1780»
0,751



HIBERNAL

\
WHITE CRYSTAL EDITION
JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNIi SBER
0,75 |

Souhwa chuti tropic

Prednosti a vlastnosti:

* Prvotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vyzralych hroznd.

¢ Moderni odriida pozdni aZ velmi pozdni vinné révy

(Vitis vinifera) Hibernal.

o Drzitel zlaté medaile z hodnoceni odbornik(i
na jedné z nejvyznamnéjsich vinarskych soutézi —
19. ro€niku Krale vin.

o Strukturni a plna chut vina se zlatavou barvou
potési ovocnym charakterem, v némz vystupuje
do popredi li¢i, marakuja a mango povznesené
exotickou viini ananasu. Zakomponovana
kyselinka pak harmonicky souzni' s tony
svéziho ovoce.

© Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i keflim vinné révy.

¢ Jedine¢na limitovana kolekce
WHITE CRYSTAL EDITION.

Nas TIP!:

Skvéle se paruje s morskymi plody, aromatickym
kozim ¢i ov¢im syrem (parenica, feta, brynza, ...)

a drlibezi. Prijlemné doplni pecené veprové maso,
oméacky a je idedlnim aperitivem.

Uchovavame:

@ 10-12 °C

Podavame:

@ 9-11°C

15

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Jakostni vino
s pFivlastkem

Prviastek: Pozdni shér

Rocnik: 2023

Barva: Bilé

Obsah cukru: Polosuché

Zbytkovy cukr: 13,7 g/l

Obsah kyselin: 6,6 g/l

Zemé plvodu: CGeska republika

Vinarska oblast: Morava

Obsah alkoholu: 14,5 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid siFiéity.

Archivacni potencial:

Vino ur€ené primarné k pfimé konzumaci.
Doporucena doba pro archivaci: 3 roky.

PESTOVANO V REZIMU BIO

BEZ HERBICIDU
RUCNI SBER

RIZENE KVASENS




nr. CW1014

429 [

HIBERNAL e

White Crystal Edition 1751¢ |
Quality Wine T {
with Special Attributes, 1773(1
0,751 or
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RULANDSKE MODR
DEEP ROUGE EDITION,

JAKOSTNI VINQO. § PRIVLASTKEM
POZDNi SBER

W Imy:lny pnée/t/ V}/Z//lél zrduéouem/‘ : /

Prednosti a viastnosti: ' i ', | Viastnosti vina:
« Prvotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY, Kategorizace: , A
zrozené z delikatnich vyzralych hrozn(. . i s piivlastkgm
i ¢ il
e Tradiéni stara odriida stfedné pozdni vinné révy. ' Priviastek: Poadm shér.
(Vitis vinifera) Pinot Noir. Rocnik: 2022
» Ocenéno stfibrnou medaili na jedné z nejprestiz- Barva: éérvené
n&jSich vinarskych soutézi — 19. roéniku Krale vin. Obsah cukru: Suché
o Cervené vino se predstavuje viini, v niz jsou patrné Zbytkovy cukr: 0,2 g/l
tény Cerného ovoce s akcentem ostruzin a Svestek. Obsah kyselin: 5,2 g/l

V chuti Ize citit projev Svestkove marmelady,

kterou podtrhuje aromaticky dotek prazené kévy. Zemé plvodu: Ceska republika
{14 4 3 g Vinarska oblast: Morava
® Intenzivni aroma podporeno dlouhym zranim
v ruéné wrabénych sudech typu barrique Obsah alkoholu: 13 % obj.
z francouzskeého dulou. Informace pro alergiky: Obsahuje oxid siFicity.

Archivacni potencial:

Vino je uréeno primarné k piimé konzumaci.
Doporucena doba pro archivaci: 5-10 let.

@ PESTOVANO V REZIMU BIO
® Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i keflim vinné révy.
| A ] @ BEZ HERBICIDU
¢ Jedine¢na limitovana kolekce DEEP ROUGE EDITION. 4
Nas TIP!: Yy
9l : Reduban T | % RUGNI SBER
Pinot Noir (neboli Rulandské modré) zvyrazni chut’ mor-
skych plodd, ryb i tuénéjsiho peceného masa (hovézi,
veprove, ...). Jeho vyjimecny flavour si vychutnate RY b Lt} 3
v kombinaci s mékkymi aromatickymi syry (brie, hermelin) RIZENE KVASENI
nebo dezerty s Cokoladou a karamelem.
Podavame: Uchovavame: ZRANIV SUDECH TYPU BARRIQUE
@ 12-16 °C @10-13 °C

DLOUHE ZRANI

17



Puisobivi chut,
kterds st \Vis Ziski..

gy
1 },,1;;,4

nr. CW1015
PINOT NOIR

Deep Rouge Edition
Quality Wine

with Special Attributes,
0,751
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PERLIVE VINO DOSYCENE )/
PRIRODNIM OXIDEM UHLICITYM

0,751

Jiskrivy luxu vnatého ovoce!

Prednosti a vlastnosti: Vlastnosti vina:
* Pryotfidni perlivé vino EURONA BY CERNY WINERY  Kategorizace: Perlivé vino dosycené
zrozené z delikétnich vybranych hroznd. prirodnim oxidem uhli¢itym
e Cuvée odriid vinné révy (Vitis vinifera) Veltlinské Barva: Bilé
zelené, Rulandskeé bilé, Ryzlink rynsky, Sauvignon, Obsah cukru: Polosuché
Tramin Cerveny a Chardonnay. Zbytkowy cukr: 10,0 g/l
¢ Ocenéno stfibrnou medaili na prestizni Narodni Obsah kyselin: 7,0 g/l
soutézi rizovych a perlivych vin JAROVIN 2024! L P
» . . . Zemé plvodu: Ceska republika
® Syceno pFirodnim oxidem uhlicitym. Vinafska oblast: Motara
¢ \/ino svétle Zluté barvy se zelenkavymi odlesky Obsah alkoholu: 13 % obj.
predstavuje ve vini tény citrusového ovoce, ] N
kterou dopliiuje Stavnata chut' s pHiemnym Informace pro alergiky: Obsahuje oxid siFicity.

erlenim a ndznakem zeleného jablka. - LS
P } Archivacni potencial:

e Ruéni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim Vino urtené primame k primé konzumadi.
i keflim vinné révy. Doporucena doba pro archivaci: 3 roky.

¢ Jedinecna limitovana kolekce
WHITE SHINY EDITION. SYCENO PRIRODNIM OXIDEM UHLIGITYM

Nas TIP!:

Doporucujeme podavat ke grilované rybg, smazenym
pokrmdm nebo krémovému rizotu s houbami
Ci zeleninou. Vyborné dopini syry (napt. brie, Cedar),

PESTOVANO V REZIMU BIO

EROE

ale hodi se také k ovocnému kolagi nebo k lehkym BEZ HERBICIDU
dezertim typu cheesecake.
Podavame: Uchovavame: RUCNI SBER
@ 6-9°C @10-12 °C
RIZENE KVASENS
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g

Semi-sparkling Wine Saturated
with Natural Carbon Dioxide,

0,751



RYZLINK VLASSKY

\/

WHITE DRY EDITION
JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

VYBER Z HROZNU
0,75 |

Prednosti a vlastnosti:

¢ Pryotridni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vybérovych hroznd.

o Tradi¢ni odrtida pozadni vinné révy (Vitis vinifera) Ryzlink viagsky.

e Ocenéno velkou zlatou medaili na jedné z nejprestiz-
ngjsich vinarskych soutézi — 19. roéniku Krale vin.

e Ziskalo zlatou medaili na 7. roéniku mezinarodni
soutéze MEDITRINA 2024!

® Ocenéno zlatou medaili na 46. rocniku
Jihomoravské regionalni vystavy vin v Brné.

e Ocenéno stfibrnou medaili na 34. ro¢niku vyhlasené
mezinarodni vinarské soutéze MUNDUS VINI!

¢ Delikatni vino s jemné zlatavou barvou, v jehoz
viini se predstavuii tony viaSskych ofechli s dotekem
luéniho medu spolu s chuti dominantnich ovocnych tén(
merunek, zavrsené prijemné sladkym nadechem vanilky
vzniklym v lezeni na dfeve.

e Intenzivni aroma podporeno dlouhym zranim
Vv ru¢né vyrabénych sudech typu barrique
z francouzského dubu a sudu o objemu 600 .

® Rucni sbér s maximalni Setrosti k bobulim i kefim vinné révy.
e Jedineéna limitovana kolekce WHITE DRY EDITION.

Nas TIP!:

Jemnost vina prijemné vyvazi tuénost masovych pokrmd,
korenéna jidla, sushi, ale vynikne i ve spojeni' s pecenou
rybou, morskymi plody, saléty ¢i vyzralymi syry (napr: gouda,
parmezan, ...).

~ Podavame:
% ’

Uchovavame:
10-12°

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Jakostni vino_
s pFivIastken}{f }
Priviastek: Vybér z hroznu /
Roénik: 2022
Barva: Bilé
Obsah cukru: Suché
Zbytkovy cukr: 4,0 g/l
Obsah kyselin: 6,2 g/l 4 e

Zemé plivodu: Ceska rep’ublik.;‘f"\.vv s
Vinafska oblast: Morava L
Obsah alkoholu: 14,5 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid sifi€ity.

Archivacni potencial:

Vino je uréeno primarné k piimé konzumaci.
Doporucena doba pro archivaci: 5 let.

@ PESTOVANO V REZIMU BIO
% BEZ HERBICIDU
RUCNI SBER




RYZLINK

’

VLASSKY

&
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nr. CW1011

RYZLINK VLASSKY

White Dry Edition
Quality Wine

With Specia| Attributes,
0,75




RYZLINK RYNSKY
WHITE DRY EDITION

JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNIi SBER
O o

Prednosti a vlastnosti:

¢ Prvotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vyzrélych hrozn(.

o Tradi¢ni odrlida pozdni vinné révy
(Vitis vinifera) Ryzlink rynsky.

e Ziskalo zlatou medaili na 7. roéniku mezinarodni
soutéze MEDITRINA 2024!

e Ocenéno zlatou medaili na 46. ro¢niku
Jihomoravské regionalni vystavy vin v Brné.

¢ Sofistikované vino s vyraznou Zlutou barvou,
v jehoZ vini se odkryvaji tony rozkvetlého lipového
kvétu, které povysuje chut kandovanych broskvi
s pikantni kyselinkou.

e Intenzivni aroma podporeno dlouhym zranim

v ruéné vyrabénych sudech typu barrique
z francouzského dubu a sudu o objemu 600 .

© Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i keflim vinné révy.

¢ Jedine¢na limitovana kolekce \WHITE DRY EDITION.

Nas TIP!:

Jedine¢ny charakter vina si vychutnate nejlépe

s pokrmy z ryb (napf. pstruha nebo lososa), ale hodi

se také k pecené driibezi, pikantnim kofenénym jidlim
stejné jako k tvrdym pfirodnim syrdm (typu ementél ad.).

Podavame: Uchovavame:

& 9-11°C [ll 10-12 °C

23

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Jakostni vino 3
s priviastkel

Priviastek: Pozdni sbér
Rocnik: 2022

Barva: Bilé

Obsah cukru: Suché

Zbytkovy cukr: 1,9 g/l

Obsah kyselin: 6,8 g/l

Zemé plivodu: Ceska republika
Vinarska oblast: Morava

Obsah alkoholu: 13 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid sifi€ity.

Archivacni potencial:

Vino je ur€eno primamé k pfimé konzumaci.
Doporucena doba pro archivaci: 5 let.

@ PESTOVANO V REZIMU BIO
% BEZ HERBICIDU
RUCNI SBER

RIZENE KVASENI

ZRANI'V SUDECH TYPU BARRIQUE

DLOUHE ZRANI



nr. CW1012 . .
RYZLINK RYNSKY

White Dry Edition [,
Quality Wine

With Specia| Attributes,
0,75

J X 17,51¢€
" 17B0
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Y WINERY A/

DE

MORAVSKE ZEMSKE VINO
0,751

Pro Majwvw atmo;férw Vasich vecerit...

Prednosti a vlastnosti:
e Prvotridni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z kombinace delikétnich vybranych hrozn(i.

e Cuvée odrld vinné révy (Vitis vinifera) Frankovka,
Alibernet, Rulandské modré, Modry Portugal
a Zweigeltrebe.

e Ziskalo zlatou medaili na 46. rocniku
Jihomoravské regionalni vystavy vin v Brné.

e Ziskalo stfibrnou medaili na jedné z nejprestiz-
néjSich vinarskych soutézi — 19. roéniku Krale vin.

e Ocenéno stfibrnou medaili z Promenady
¢éervenych vin 2024 ve \elkych Pavlovicich.

e Noblesni vino s bohatou texturou a plnou chuti,
aromatickym nadechem Cernych tfesni, ostruzin
a lesnich jahod podbarvenym smysinou hlcubkou
drevitych ténd a podmanivé rubinovou barvou.

e Intenzivni aroma podporeno dlouhym zranim.

e Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i kerdim vinné révy.

e Jedinecna limitovana kolekce
DEEP ROUGE EDITION.

Nas TIP!:

Skvélou kombinaci tvori napriklad s dusenym
veprovym, tmavymi masy (hovezim, zvéfinou, ...),
ale také s aromatickymi smetanovymi omackami,
stredné vyzralymi syry nebo téstovinami.

Uchovavame:

@ 10-12 °C

Podavame:

@ 14-16 °C

25

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Moravské zemské vil
Barva: Cervené

Obsah cukru: Suché

Zbytkovy cukr: 0,9 g/l

Obsah kyselin: 5,9 g/l

Zemg plivodu: Ceska republika
Vinarska oblast: Morava
Obsah alkoholu: 14,5 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid sifi

Archivacni potencial:

Vino je uréeno primarné k piimé konzumaci.”
Doporucena doba pro archivaci: 5 let.

@ PESTOVANO V REZIMU BIO
% BEZ HERBICIDU S
RUCNI SBER E

RIZENE KVASENI

DLOUHE ZRANI
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nr. CW1010
EURONA BY cERny WINERY

UBYN CUVEE
Deep Rouge E

dition
Oravian [ gng Wine,
075




PALAVA

\/

WHITE CRYSTAL EDITION
JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

VYBER Z HROZNU
O, 7&H

JTekuté zlato” protka//w” vini aromatického koreni...

Prednosti a vlastnosti:

¢ Prvotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vybérovych hroznd.

* Moderni vySlechténa odrida pozdni
vinné révy (Vitis vinifera) Pélava.

e \/aSe smysly si podmani charakteristicka chut
s prilemné korenitym zakladem podporenym
tény kandovaného ovoce, které se odrazi
ve Zlatavych odlescich vyjimecného vina
s dlouhou perzistenci.

® Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i kefim vinné révy.

¢ Jedinecna limitovana kolekce
WHITE CRYSTAL EDITION.

Nas TIP!:

Dokéze prilemné dokreslit chut kofenénych pokrm,
hodi se k drlibezi, rybam, studenym predkrmdm
nebo uzenym syrdim ¢i osvézujicim zeleninovym
salatdm. Diky bohatému aroma predstavuje

také perfektni doplnék k lehéim dezertdim.

Podavame: Uchovavame:

@ 9-11°C @ 10-12 °C

27

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Jakostni vino
s privlastkem

Priviastek: Vybér z hroznt
Rocnik: 2022

Barva: Bilé

Obsah cukru: Polosuché
Zbytkovy cukr: 13,5 g/l

Obsah kyselin: 7,0 g/l

Zemé plvodu: Ceska republika
Vinarska oblast: Morava

Obsah alkoholu: 14 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid siFi€ity.

PESTOVANO V REZIMU BIO

BEZ HERBICIDU &g

©
)
RUCNI SBER

RIZENE KVASENI
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WINERY

PALAVA

nr. CW1003

PALAvA

White Crystal Edition
Quality Wine

With Specia) Attributes.
0,75




TRAMIN CERVENY

WHITE DRY EDITION
JAKOSTNI VINO S PRIVLASTKEM

POZDNi SBER
0,75 |

Pdsobivé spojeni kvétin a medu, kterému neodolite...

Prednosti a vlastnosti:

¢ Pryotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vyzrélych hrozn(.

e Jedna z historicky nejstargich tradi¢nich odriid
pozdni vinné révy (Vitis vinifera) Tramin Cerveny.

o Drzitel stfibrné medaile z hodnoceni odbornikd
na jedné z nejvyznamneéjsich vinarskych soutézi —
19. roéniku Krale vin.

* \yrazné korenité tony jsou patrné v opulentni chuti
zralého ovoce, kterou ozviastruje kvétinova ving
Gajové riize zakon&ena zéarivou $pickou citrust
a dlouhou medovou dochuti.

© Rucni sbér s maximalni Setrnosti
k bobulim i kefm vinné révy.

¢ Jedine¢na limitovana kolekce
WHITE DRY EDITION.

Nas TIP!:

Nejlépe si ho vychutnate v kombinaci s morskymi
plody, vyzralym uzenym a peCenym masem, pastikami,
pokrmy orientalni kuchyné (thajske, indické ad.) Ci syry
s modrou plisni. Buket vina si doprejte také

k ¢okoladovym dezertlim nebo sladkym
smetanovym krémdm (napf. creme bralée).

Uchovavame:

@ 10-12 °C

Podavame:

@ 9-11°C

29

Vlastnosti vina:
Kategorizace:

Priviastek:

Rocnik:

Barva:

Obsah cukru:
Zbytkovy cukr:
Obsah kyselin:

Zemé plvodu:
Vinarska oblast:
Obsah alkoholu:
Informace pro alergiky:

\

Jakostni vino
s privlastkem

Pozdni sbér

2022

Bilé

Suché ‘
4,7 g/l

6,0 g/l

Ceska republika

Morava

14 % obj.

Obsahuje oxid siFi€ity.

o

@ PESTOVANO V REZIMU BIO
% BEZ HERBICIDU
RUCNI SBER
RIZENE KVASENI g



Sluncem polloend
chut sviiho ovoce..

E RO()M 1A,
ERNY
WINERY

TRAMIN
CERVENY

nr. CW1004 .
TRAMIN CERVENY

White Dry Edmon
Quality Win

With Specrai Attrlbutes
075




VELTLINSKE ZELENE

FRIZZANTE

WHITE SHINY EDITION

\/

PERLIVE VINO DOSYCENE
PRIRODNIM OXIDEM UHLICITYM

0,75 |

Jako stve

Prednosti a vlastnosti:

¢ Prvotfidni perlivé vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z delikétnich vybranych hroznd.

¢ Jedna ze starsich odrlid pozdni vinné révy
(Vittis vinifera) Veltlinské zelené.

e Syceno pFirodnim oxidem uhlicitym.

o Jiskrivé akordy citrusti a medové tény povznasi
atraktivni spojeni kyselinky s nadechem
kompotovaného ovoce zavrSené zemitou
vini dubového dreva.

© Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i keflm vinné révy.

¢ Jedine¢na limitovana kolekce
WHITE SHINY EDITION.

Nas TIP!:

jidiim (napt. asijské kuchyni), ale i k morskym ploddm
a rybam. Svym charakterem zvyrazni jemnou chut
pastik, terin a vlni tradic¢nich bylinek (napf. tymianu,
bazalky, oregana) stejné jako chut mékkych syrdi

a zeleninové pokrmy.

Uchovavame:

@ 10-12 °C

Podavame:

@ 6-9 °C

31

/!

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Perlivé vino dosycené
pFirodnim oxidem uhliéitym

Rocnik 2022

Barva Bilé

Obsah cukru: Polosuché

Zbytkovy cukr: 13,8 g/l

Obsah kyselin: 7,3 g/l

Zemé plivodu: CGeska republika
Vinarska oblast: Morava
Obsah alkoholu: 12,5 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid siFiéity.

SYCENO PRIRODNIM OXIDEM UHLICITYM
@ PESTOVANO V REZIMU BIO
% BEZ HERBICIDU
RUCNI SBER
RIZENE KVASENS




Uzijte st prové kouzlo
ouom}ich/ bublinek!

: ‘@" ~
E UROlh\llz}‘;
WINERY

VELTLINSKE ZELENE

FRIEANTE

3
e

Ar. CW1005
VELTLINSKE ZELENE
FRIZZANTE

White Shiny Edition
Seml.-sparkllng Wlné”S&u




Podlehnéte tajemstvi s barvou temného savlatu...

Prednosti a vlastnosti:

e Prvotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY
zrozené z kombinace delikéatnich vybranych
hrozn(i modernich i tradiénich vinnych odrid.

e Cuvée odrlid vinné révy (Vitis vinifera) Frankovka,
Alibernet a Svatovavrineckeé je spojenim nejlepsich
vlastnosti kazdé z nich.

e Mimoradné diky dlouhému zrani v ruéné
vyrabénych sudech z nejkvalitngjsiho
francouzského dubu, jehoz zemité aroma podtrhuje
bohaty flavour vina a pfirozené ho zuslechtuje.

e Charakterni vino osini vyraznymi odlesky lesniho ovo-
ce, rybizu a osvezujici kyselosti visni, které dohromady
tvorf sametovy buket doplnény piiilemné harmonickou
tfislovinou.

¢ Jedinecna limitovana kolekce
DEEP ROUGE EDITION.

e Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim
i keflm vinné révy.

Nas TIP!:

Vino si vychutnate s Cervenym masem, tradiénimi
omackami, vyraznou chuti zvefiny, vyzralymi syry
nebo syry s uslechtilou modrou plisni.

Pozvedne i delikatnost méné sladkych dezert(i
(napr. z hotké cokolady).

Uchovavame:

@ 10-12 °C

Podavame:

@ 12-14 °C

33

WINERY
EE
EDITION

Vlastnosti vina:

Kategorizace: Moravské zemské vino
Barva: Cervené

Obsah cukru: Suché

Zbytkovy cukr: 0,3 g/l

Obsah kyselin: 5,4 g/l

Zemé plvodu: CGeska republika
Vinarska oblast: Morava

Obsah alkoholu: 12,5 % obj.

Informace pro alergiky: Obsahuje oxid siFi€i

@

o)

\/

PESTOVANO V REZIMU BIO

BEZ HERBICIDU

RUCNI SBER

RIZENE KVASENI

ZRANI V SUDECH Z DUBOVEHO DREVA



A

nr. CW1006
EURONA BY cERny WINERY

NYRA CUVEE
Deep Rouge E

dition
Moravian Lang Wine,
0,75




EURONA BY CERNY WINERY Y
ARIA CUVEE
WHITE DRY EDITION

MORAVSKE ZEMSKE VINO
oF |

Jen Vy a intenzita jedinecného okamiiku..

Prednosti a vlastnosti: Vlastnosti vina:
¢ Pryotfidni vino EURONA BY CERNY WINERY Kategorizace: Moravské zemské vino
zrozené z kombinace delikatnich vybranych hrozn(i. B Bilé
o Cuvée odrlid vinné révy (Vitis vinifera) Obsah cukru: Suché
Veltlinske zelené a Ryzlink viassky je spojenim . .
nejlepsich viastnosti kazdé z nich. ZbyHOnElis LTol
Obsah kyselin: 6,2 g/l
® Zrani v ruéné vyrabénych sudech 2 ] - 5 s
z nejkvalitnéjsino francouzského dubu, A PIEE L CoskalrepaRliks
jehoz zemité aroma vnasi do vina mineralitu Vinarska oblast: Morava
a hlubsi chutovy rozmeér. Obsah alkoholu: 13 % obj.
o Jiskiivé akordy citrusti a medové tony povznast Informace pro alergiky: Obsahuje oxid sifi€ity.

atraktivni spojeni kyselinky s nadechem kompoto-
vaného ovoce zavréené podmanivou vini dieva.

® Rucni sbér s maximalni Setrnosti k bobulim 5 A v

i kefim vinné révy. PESTOVANO V REZIMU BIO
¢ Jedinecna limitovana kolekce

WHITE DRY EDITION.

BEZ HERBICIDU

Nas TIP!: e

as % RUCGNI SBER
Ocenite ho zejména ve spojeni s morskymi plody, rybami
(napt. s uzenym lososem) &i zeleninovymi salaty. Doplni
také uzeniny, studend masa nebo Cerstvé a uzené syry
(ricotta, balkansky syr, brynza, parenica, ostépek ad.). BIZENE KVASENS

Podavame: Uchovavame:
@ 9-11°C @ 10-12 °C @’ ZRANI'V SUDECH Z DUBOVEHO DREVA
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nr. CW1008
EURONA BY cERny WINERY

ARIA CUVEE

White Dry Edition

Moravian Lang Wine,
0,75




. > \7 -7 o T A

»

LUXURY SPARKLING .
& WINES COLLECTION =
" SKY EDITION .

37



“

LIMITO\/ANA SBICE
2 EXKLUZIVNICH SEKTU

" ,Za -'sne’m 0 vytvo_r'en/' vinarstvi EURONA BY CERNY WINERY mé vedla krdsnd predstava
spolecnych setkéni a vzdcnych okamZiki, pfi kterych si budeme moci pfipit nééim vyjimeénym.
NEcim, co s ldskou vzniklo od prvopocatku nasi usilovnou praci a z nasich viastnich surovin.
0sobné jsem se staral o kaZdou hlavu vinné révy, kterd se ndm ndsledné odménila bohatou tirodou hroznii
t6 nejvyssi kvality. Diky tomu mohla vzniknout limitovand kolekce sekt Sky Edition — Brilight a Chantein,
které jsou prvnimi hvézdami na pomysiném nebi EURONA BY CERNY WINERY.
A také prvnim krokem do svéta luxusnich vin nasf viastni znacky a vyroby. s K3

*

s
’ Lukas Cerny.
Zakladatel a majitel

FURONA BY CERNY WINERY

METHODE TRAISITIONNELLE

Tradi¢ni metoda vyroby jedinecnych sektd, pii niz

* je v priibéhu druhotného kvaseni produkovano perlent
S ve stejné lahvi, kterou Vam dodame na Vas stll.
» S Tato metoda je identicka s tou, jeZ se pouziva
o pro vyrobu Sampariského.

Zakladem pro vyrobu nasich sektU je tiché vino

z téch nejkvalitnéjsich hroznd. Spolecné s uslechtilymi
* kvasinkami a malym mnozstvim cukru (tirazni likér)
B se pini do lahvi, které jsou uzavieny korunkovym
; uzaveérem a polozi se do vodorovné polohy.
Zagina proces druhotného kvaseni pfimo v lahvich,
. ktery trva 5-6 tydnu. Nasleduje uloZeni do special-
y nich dievénych stojand, kde dochézi k pozvolnému

zrani na kalech vzniklych béhem kvasen.

Kalli je tfeba se zbavit, proto nastéva proces zvany
remuaz. Lahve se umisti pod thlem 35 stuprici

do specidlnich stojantl, kdy hrdlo lahve sméfuje dold.
Jednou denné se musf vSechny lahve jemné ruéné
protfepat, pootoCit a vratit zpet do stojanu. Postupem
Gasu se sklon lahve ve stojanu zvétSuje, az nakonec
sméfuje uzavérem témeér kolmo dold. Tento proces tladi
sedimenty do hrdla lahve a po 10-14 dnech jsou kaly
usazeny v hrdle lahve a mohou byt odstranény.

Po skonceni zrani se provadi tzv. degorzovani,
pfi némz je hrdlo lahve (a s nim i kaly v ném) vnoreno
do mrazivého roztoku solanky a zamrazeno.

Nésleduje odstranéni uzaveru, kdy pretlak kaly
z lahve ,odstreli“.

@ @ : \Wsledkem celého procesu METHODE TRADITIONNELLE
N : jsou exkluzivni sekty z limitované kolekce Sky Edition

METHODE RUENI BEZ PESTOVANO s pohaty’m jemnym per\en[m a typickym prijemné
TRADITIONNELLE  SBER ~ HERBICIDU  V REZIMUBIO : krémovitym ,lavinovym" efektem.
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¢ 2T SHINY SKY ERITIONS®

JAKOSTNI SUMIVE VINO -
0,75 |

na Vase MW’

Prednosti a vlastnosti:

® Zaujme intenzivni sametovou a plnou chutf,
kterou prostupuje podmanivy ovocny podtén
rozvijejici se v prijemné sladké opojné
melodii sektu BRUT.

o Tradi¢ni metoda vyroby Sumivych vin
(Méthode traditionnelle).

Nas TIP!:
\Wborné se hodi k morskym plod(im, sushi ¢i lososu

na bylinkach stejné jako k variacim syrd, téstovindm,
rizotu ¢i zeleninovym salatdim.

Podavame: Uchovavame:
@ 5-7 °C @ 10-12 °C ,
-
Vlastnosti sektu:
Kategorizace: Jakostni Sumivé vino
Barva: Bilé
Zbytkovy cukr: Brut
Zemé plivodu: Ceska republika
Vinarska oblast: Morava
. Obsah alkoholu: 12 % obj.
nr. CW2001
CHANTEIN Shiny Sky Edition
Quality Sparkling Wine, @
0,751
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. BRIFIGHT "% '
- BRILLIANT SKY EDITION

JAKOSTNI SUMIVE VINO ¥ |
0751 . e

Dokonald, symfonie chutt o vink .
podtvzend smogimbubmmﬂ. )

Pfednosti a viastnosti: - ’”
y ¢ \lynikd jemnou chuti umocnénou vini aroma?icky’ch D - PR
suSenych bylinek a decentni sladkosti Zlutého ovoce, b
kterou zavrSuje nezaménitelny charakter osvézujicich S Eumona
¢ citrusovych tont v sektu NATURE BRUT. 7 e

e Tradi¢ni metoda vyroby Sumivych vin
(Méthode traditionnelle).

¢ Ocenéno stFibrnou medaili na jedné z nejvyzna-
mnéjSich vinarskych soutézi — 19. roéniku Krale vin.

.
Nas TIP!: ‘Vd

|dedini volba k uzenym morskym rybam, k erstvym 1
Ustricim, skvéle dopliuje také pokrmy z drilbeziho masa,

3

ale hodi se i k dezertlim. i 4*;' »
Podavame: Uchovavame: 5 .*k
5-7°C 10-12 °C e
3 \® 3
Vlastnosti sektu: ‘ .
Kategorizace: Jakostni Sumivé vino . . . ; e+ ‘)fuz PR
Barva: Bilé dr :BRILIGHT R
BRILLIANT SKY EDITION %l . = -~
ZbytkOVyl cukr: Nature Brut . NATURE BRUT K-
- b ]
Zemé pavodu: Ceska republika
Vinarska oblast: Morava
Obsah alkoholu: 12 % obj.
nr. CW2002
§ BRILIGHT Brilliant Sky Edition
% g Quality Sparkling Wine,
0,751

Nabidka sektd je limitovana a plati do vyprodani zasob. 40



~URONA.
ERNY

WINERY

EXCLUSIVE WINES COLLECTION

obj. & Nazev vyrobku — origindl Nazev vyrobku KC EUR BO
CHARD(NNAY White Crystal Edition — CHARDONNAY White Crystal Edition - !
HLKIE) Quality Wine with Special Attributes, medium dry, 0,75 | Jak i vino s priviastk I he, 0,75 | ) Wl Lz
C " RYZLINK VLASSKY White Crystal Edition — RYZLINK VLA3SKY White Crystal Edition — Jakostni A
X EgRECWIT Quality Wine with Special Attributes, medium dry, 0,751 vino s pfivlastkem, polosuché, 0,75 | 2 [zl L
G PINOS DEDE FRANTE BARRIQUE Deep Rouge Edition — PINOS DEDE FRANTE BARRIQUE Deep Rouge Edition — . g
WG 1112 | OWI0201 1 o i Win with Special Attrbutes, iy, 0,75 | Jakostni vino s privlastkem, suché, 0,75 | 4291 | 17,518
A PALAVA White Crystal Edition — Quality Wine PALAVA White Crystal Edition - Jakostni vino s
3= e with Special Attributes, medium sweet, 0,75 | s piivlastkem, polosladkeé, 0,75 | 4z 730 1
B HIBERNAL White Crystal Edition — HIBERNAL White Crystal Edition — A
=18 | (G Quality Wine with Special Attributes, medium dry, 0,75 | Jak i vino s priviasth I he, 0,75 | 425 il i
i PINOT NOIR Deep Rouge Edition — RULANDSKE MODRE Deep Rouge Edition — i
i7=18 | G Quality Wine with Special Attributes, dry, 0,751 Jakostni vino s priviastkem, suché, 0,751 4 73 L
CUVEE FRIZZANTE BLANC White Shiny Edition — GUVEE FRIZZANTE BLANG White Shiny Edition —
19-20  GW1016 Semi-sparkling Wine Saturated with Natural Carbon Perlivé vino dosycené prirodnim oxidem uhligitym, 429 17 17
Dioxide, medium dry, 0,75 | polosuché, 0,751
RYZLINK VLASSKY White Dry Edition — RYZLINK VLA3SKY White Dry Edition — .
i~z N Quality Wine with Special Attributes, dry, 0,751 Jakostni vino s priviastkem, suché, 0,751 429 1731 7
- RYZLINK RYNSKY White Dry Edition — RYZLINK RYNSKY White Dry Edition - 2
s BRCVIDEZ Quality Wine with Special Attributes, dry, 0,751 Jakostni vino s privlastkem, suché, 0,75 1 i 73 Lz
EURONA BY CERNY WINERY RUBYN CUVEE Deap Rouge EURONA BY CERNY WINERY RUBYN CUVEE Deep
5_ 5
AR G010 Edition — Moravian Land Wine, dry, 0,75 | Rouge Edition — Moravské zemskeé vino, suché, 0,751 g2 1731 7
- PALAVA White Crystal Edition — PALAVA White Crystal Edition - =
2=25 | OWI003 o ity Wine with Spacial Attoutzs, medium dry, 0,751 Jakostni vino s privtastken, polostichd, 0,75 | S R
7 TRAMIN CERVENY White Dry Edition — TRAMIN CERVENY White Dry Edition — =
2= || G Quality Wine with Special Attributes, dry, 0,751 Jakostni vino s priviastkem, suché, 0,751 4 1731 1L
VELTLINSKE ZELENE Frizzante White Shiny Edition — VELTLINSKE ZELENE Frizzante
31-32 = GW1005 Semi-sparkling Wine Saturated White Shiny Edition — Perlivé vino dosycené pFirodnim 429 1751 17
with Natural Carbon Dioxide, medium dry, 0,75 | oxidem uhligitym, polosuché, 0,751
EURONA BY CERNY WINERY NYRA CUVEE EURONA BY CERNY WINERY NYRA CUVEE Deep .
g SAMIECWInE Deep Rouge Edition — Moravian Land Wine, dry, 0,75 | Rouge Edition — Moravské zemskeé vino, suché, 0,751 g2 17451 T
EURONA BY CERNY WINERY EURONA B'Y CERNY WINERY
35-36  CW1008 ARIA CUVEE White Dry Edition — ARIA CUVEE White Dry Edition — 429 1751 17
Moravian Land Wine, dry, 0,75 | Moravské zemské vino, suché, 0,751
B CHANTEIN Shiny Sky Edition — CHANTEIN Shiny Sky Edition — @
R R EGW2001 Quality Sparkling Wine, Brut, 0,751 Jakostni Sumivé vino, Brut, 0,75 | bed 3020 &)
3940 CW2002 BRILIGHT Brilliant Sky Edition — BRILIGHT Brilliant Sky Edition - 984 40,20 39
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Quality Sparkling Wine, Nature Brut, 0,751

Jakostni Sumivé vino, Nature Brut, 0,75 1






~URONA.
ERNY

WINERY

SPECIAL LIMITED EDITION 9
CATALOGUE

www.eu

Nabidka vin je limitovand
a plafi pouze do wyproddni zdsob.

EURONA s.r. 0.
Icem 261, 549 41 Cerveny Kostelec

Po-Pd: 8:00-16:00 hod.

r{y vyrobkd jsou uvedeny véstné DPH. Pouzité fotografie jsou pouze ilustradn.

Vas poradce

Jméno:

Adresa:

P @
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